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GRANDS CRUS  bellavitagrandscrus.com

Agrapart
Champagne

Blanc de Blancs
Les 7 Crus Brut
750 mL

UGS : 12632275

ADDITIONAL INFORMATION

Producteur
Format

Degré d'alcool
Couleur
Cépage

Pays

Date de mise en
marché

Disponibilté

Agrapart Avize
750 mL

0.12

Blanc

Chardonnay 100%

France

Novembre

Oui

Catégories : Bulles, SAQ, Vins
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PRODUCT DESCRIPTION

Le vignoble de 10 hectares s'étend principalement sur des Grands Crus plantés de cépage Chardonnay. Des
raisins blancs récoltés et pressés avec soin. Lapproche vigneronne est naturelle. Les sols du vignoble ont
toujours été entretenus par le labeur et ils y déposent - chaque année d la vigne - un compost d’'ingrédients
locaux. La vie biologique des sols génére santé et productivité du vignoble. Leurs vins de Champagne ne sont ni
collés ni filtrés. La mise en bouteille a lieu au domaine et le remuage est manuel.



